TeknoDidaktika

Expertos en prevencién

MANIPULADOR DE ALIMENTOS

OBJETIVOS

Concienciar a los que manipulan y transforman los alimentos sobre los peligros potenciales
que conlleva la contaminacidn de los alimentos.

Conocer las causas que provocan intoxicaciones alimentarias.

Aplicar las medidas preventivas necesarias para evitar la contaminacién de los alimentos.

Realizar una correcta limpieza y desinfeccidn de los utensilios e instalaciones.

CONTENIDO

Introduccion.
Que es la higiene alimentaria.

Peligros.

= fisicos.
= quimicos
= Bioldgicos.
Condiciones necesarias para el desarrollo de las bacterias patégenas.
Normas de higiene.
Buenas précticas de fabricacién.
Limpieza y desinfeccién.
Control de plagas.

Trazabilidad.



